
Montag, 10. Juni

Bouillon mit Flädli

Bratwurst vom Thurgauer Apfelschwein
Griesshalbmonde

Grilltomate
Eisbergsalat

Süssmostcreme

Dienstag, 11. Juni

Baselbieter Griesssuppe

Kalbsragout an Baselbieter Rotweinsauce
Baselbieter Safrannudeln

Gedünstete Bohnen
Blattsalat

Baselbieter Erdbeeren

Mittwoch, 12. Juni

Rüeblicremesuppe

Gebratener Schweinsbraten Aargauer Art
Kartoffelstock

Glasierte Erbsen
Maissalat mit Schnittlauch

Rüeblischnitte

Donnerstag, 13. Juni

Bündner Gerstensuppe

Geschmorter Rindfleischvogel mit Salsiz
Quark Pizzokel

Kohlrabi Gemüse
Eichblattsalat

Vanillecreme mit Bündner Röteli

Freitag, 14. Juni

Basler Mehlsuppe

Sautierter Salm Basler Art
(Zucht, Norwegen)

Salzkartoffeln
Romanesco
Gurkensalat

Basler Rahmtäfelimousse

Samstag, 15. Juni

Gemüsecremesuppe

WWF Vegi Menü
Älpler Makkronen mit Urner Käse

Zwiebelschweize
Apfelmus

Glace Becher

Sonntag, 16. Juni

Kraftbrühe mit Eierstich

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art
Butterrösti

Spargelgemüse

Gebrannte Creme

Wir wünschen Ihnen „e Guete”
Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.

Hinweis für Allergiker: Lebensmittelunverträglichkeit melden Sie bitte unseren Mitarbeiterinnen.



Montag, 10. Juni

Gemüsebouillon mit Flädli

Quorn Piccata an Rahmsauce
Griesshalbmonde

Grilltomate
Eisbergsalat

Süssmostcreme

Dienstag, 11. Juni

Baselbieter Griesssuppe

Tofuragout an Baselbieter Rotweinsauce
Baselbieter Safrannudeln

Gedünstete Bohnen
Blattsalat

Baselbieter Erdbeeren

Mittwoch, 12. Juni

Rüeblicremesuppe

Sautierter Tofuspiess an Schnittlauchsauce
Kartoffelstock

Glasierte Erbsen
Maissalat mit Schnittlauch

Rüeblischnitte

Donnerstag, 13. Juni

Vegetarische Bündner Gerstensuppe

Capuns mit Käse gratiniert
Kohlrabi Gemüse

Eichblattsalat

Vanillecreme mit Bündner Röteli

Freitag, 14. Juni

Basler Mehlsuppe

Sautierter Grillkäse mit Rahmsauce
Salzkartoffeln
Romanesco
Gurkensalat

Basler Rahmtäfelimousse

Samstag, 15. Juni

Gemüsecremesuppe

WWF Vegi Menü
Älpler Makkronen mit Urner Käse

Zwiebelschweize
Apfelmus

Glace Becher

Sonntag, 16. Juni

Gemüsebouillon mit Eierstich

Sojageschnetzeltes Zürcher Art
Butterrösti

Spargelgemüse

Gebrannte Creme

Wir wünschen Ihnen „e Guete”
Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.

Hinweis für Allergiker: Lebensmittelunverträglichkeit melden Sie bitte unseren Mitarbeiterinnen.



Montag, 10. Juni

Milch und Kaffee

Chäskiechli mit Blattsalat

Dienstag, 11. Juni

Milch und Kaffee

Baselbieter Chirsipfäffer

Mittwoch, 12. Juni

Milch und Kaffee

Gschwellti mit Kräuterquark
Greyerzer und Tomme Vaudoise

Donnerstag, 13. Juni

Milch und Kaffee

Salami, Rohschinken, Bündnerfleisch und Coppa
Ruchbrot

Freitag, 14. Juni

Milch und Kaffee

Pizza mit Schinken
Blattsalat

Samstag, 15. Juni

Milch und Kaffee

Wurst-Käsesalat
Ruchbrot

Sonntag, 16. Juni

Milch und Kaffee

Hausgemachte Apfelwähe

Wir wünschen Ihnen „e Guete”
Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.

Hinweis für Allergiker: Lebensmittelunverträglichkeit melden Sie bitte unseren Mitarbeiterinnen.



Wochenhit

Tagessuppe

Paniertes Schweinsschnitzel mit
Zitrone

Frittierte Kartoffelschnitze
Tagesgemüse

Tagessalat

Tagesdessert

Fitness-Teller

Sautierte Pouletbrust mit
Kräuterbutter

Salat vom Buffet

Menü 1

2 Stk. Schinkengipfeli
mit Blattsalat

Menü 2

Tagessuppe
Ruchbrot

Menü 3

Birchermüesli garniert

Menü 4

Café complet
Aufschnitt, Käse, Joghurt, Frucht,

Butter
Konfitüre und Ruchbrot

Zum Mittagessen

Zum Abendessen

Als Alternativmenü servieren wir Ihnen ausserdem
vom 10. - 15.06.2024

Wir wünschen Ihnen „e Guete”
Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.

Hinweis für Allergiker: Lebensmittelunverträglichkeit melden Sie bitte unseren Mitarbeiterinnen.



Als Alternativmenü servieren wir Ihnen ausserdem
vom 10. - 15.06.2024

Wir wünschen Ihnen „e Guete”
Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.
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